toolonranta

ALKURUOAT - FORRATTER - STARTERS

Kuohkeaa rapukeittoa 14,10
Skummig kraftsoppa
Frothy crayfish soup

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Chablis Les Vielles Vignes , La Chablisienne AC Chablis, France
12,00/ 71,00

Hiillostettu graavisiikatartar, mallasleipda ja siianmatikastiketta 14,90
Halstrad tartar pa gravad sik med maltbrod och sikromsas
Chargrilled tartare of slightly salted lavaret with malt bread and lavaret roe sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
T’Air D’Oc Sauvignon Blanc
Domaine Gayda, Minervois, France
9,50 /54,00

Kylmdsavuporoa, palsternakkamoussea ja tattivinegrettia 16,10
Kallrékt ren, palsternacksmousse och vindgrett med karljohanssvamp
Cold-smoked reindeer with parsnip mousse and cep mushroom vinaigrette

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Cellar Selection Pinot Noir
Sileni Estate/ Marlborough, New Zealand
10,70/ 60,50

Toolonrannan salaatti 16,70 / 22,90
Grillattua vuohenjuustoa, munakoisoa, paprikaa, kesékurpitsaa ja latva-artisokkaa
Sallad a la T66l6nranta
Grillad getost, aubergine, paprika, zucchini och krondrtskocka
Salad a la Té6l6nranta
Grilled goat cheese, aubergine, sweet pepper, zucchini and globe artichoke

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Prinz von Hessen Classic, Weingut Prinz von Hessen/ Reingau, Germany
11,40/67,00



toolonranta

PAARUOAT - VARMRATTER - MAIN COURSES

Tattirisottoa ja kermaista timjamikastiketta 20,40
Karljohanssvamprisotto med graddig timjansas
Cep mushroom risotto with creamy thyme sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Prinz von Hessen Classic, Weingut Prinz von Hessen/ Reingau, Germany
11,40/67,00

Paahdettua nieridd, savustettua palsternakkapyreeta ja tummaa suppilovahverokastiketta 26,80
Rostad réding med rokt palsternackspuré och mork trattkantarellsas
Roasted Arctic char with smoked parsnip purée and dark funnel chanterelle sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Cellar Selection Sauvignon Blanc,
Sileni Estate/ Marlborough, New Zealand
9,60/ 55,50

Paistettua siikaa, kermaan muhennettua savoijinkaalia ja pekonia, hummerikastiketta 27,00
Stekt sik med graddstuvad savoykal och bacon, hummersas
Pan-fried lavaret with creamed savoy cabbage and bacon, lobster sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Singing Griiner Veltliner Veingut Laurenz V/ Niederdsterreich Austria
11,70/ 69,50

Grillattuja scampinpyrst6jd, sahramirisottoa ja beurre blanc -kastiketta 26,40
Grillade scampistjartar med saffransrisotto och beurre blancsas
Grilled scampi tails with saffron risotto and beurre blanc sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Kientzler Pinot Blanc, Kientzler AC Alsace / Ribeauville France
12,90/ 76,00

Yon yli haudutettua vasikanposkea, tryffeli-perunapyreeta ja rosmariinikastiketta 28,60
Nattbraserad kalvkind med tryffelkryddad potatispuré och rosmarinsds
Overnight braised veal cheeks with truffled potato purée and rosemary sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Cellar Selection Pinot Noir
Sileni Estate/ Marlborough, New Zealand



JALKIRUOAT - EFTERRATTER - DESSERTS

Tarte Tatin ja calvadosjaateloa 9,90
Tarte Tatin med calvadosglass
Tarte Tatin with calvados ice cream

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
St. Stephans Crown Tokaji,
Aszu 5 puttonyos, Hungary
12,70

Suklaafondant ja karhunvatukkakastiketta 9,90
Chokladfondant med bjornbérssas
Chocolate fondant with bramble sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Banuyls La Douceur de Nature, Gérard Bertrand / AOC Banuyls, Languedoc-Rousillon, France

11,20

Valkosuklaa-jogurttimoussea ja lakkalikoorilla
mehustettuja lakkoja 9,90
Yoghurtmousse med vit choklad och hjortronlik6rmarinerade hjortron
White chocolate and yogurt mousse with cloudberries marinated in cloudberry liqueur

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Late Harvested Orange Muscat & Flora, Brown Brothers / Victoria, Australia
10,20

Créme brilée ja
karviaismarjahilloketta 9,90
Créeme brllée med krusbarskompott
Creme brilée with gooseberry compote

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Beerenauslese Rose, Weingut Hans Nittnaus/ Burgenland, Austria
12,80

Juustovalikoima 12,40
Ostsortiment
Cheese selection

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Taylor’s 10 Y.O. Tawny Port
Vila Nova de Gaia, Portugal
10,40



toolonranta

CHEF’S MENU

Paaruokana kala - Fisk som varmratt - Fish as a main course 48,90
Pdaruokana liha - Kott som varmratt - Meat as a main course 52,60

Kuohkea rapukeitto
Skummig kraftsoppa
Frothy crayfish soup

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Chablis Les Vielles Vignes, La Chablisienne AC Chablis, France
12,00/ 71,00
* % k
Paahdettua nieriaa, savustettua palsternakkapyreeta ja tummaa
suppilovahverokastiketta
Rostad roding med rokt palsternackspuré och mork trattkantarellsas
Roasted Arctic char with smoked parsnip purée and dark funnel
chanterelle sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation
Cellar Selection Sauvignon Blanc,
Sileni Estate/ Marlborough, New Zealand
9,60/ 55,50

tai - eller -or

Kevyesti savustettua poron sisapaistia, puikulaperunapyreets,
paistettuja kantarelleja
ja mustaherukkakastiketta
Lattrokt reninnerstek med mandelpotatispuré, stekta kantareller och
svartvinbarssas
Lightly smoked reindeer roast with Lappish potato purée, pan-fried
chanterelles and black currant sauce

viinisuositus - vinrekommendation - wine recommendation



